
Genießer-

21. bis 29. Mai 2016

Remagener Köche
laden einFrühling

Happy Smile Burger
Bonner Straße 71-73, 53424 Remagen
Tel.: 02228-9120780, E-Mail: fevzi-erguel@t-online.de
www.happysmileburger.de
geöffnet Di-So 11.30-22.00 Uhr, Ruhetag: Mo

Hausgemachter Ananas-Bacon-Spezial-Burger
mit hausgemachten Pommes Frites
und einem Getränk

9,90 €

Stadtcafé Remagen

Maisons-Laffitte-Platz 7, 53424 Remagen
Tel.: 02642-9986646,
-Mail: info@stadtcafe-remagen.de
www.stadtcafe-remagen.de
geöffnet 8.00-18.00 Uhr, kein Ruhetag

Kleiner gemischter Salatteller

Strammer Max

Joghurt-Törtchen mit einer kleinen Tasse Kaffee

11,60 €

Uhrmacher‘s Restaurant

Hauptstraße 118, 53424 Remagen-Oberwinter
Tel.: 02228-9136056,
E-Mail: willkommen@uhrmachers-restaurant.de
www.uhrmachers-restaurant.de
geöffnet 12.00-14.30 und ab 17.30-22.00 Uhr,
Ruhetage: Di und Mi

Spargelcreme-Süppchen

Bärlauch-Spaghetti mit gebratenen Riesengarnelen

Crème Brûlée

18,90 €

Weinempfehlung:
Riesling – trocken – Weingut Mohr, Rheingau

Zum neunten Mal laden ausgewählte Remagener Gastronomen aus
dem gesamten Stadtgebiet zu frühlingshaften Menüs und besonderen
Angeboten in ihre Restaurants und Cafés ein.

Der Genießer-Frühling unterstreicht damit die hohe Qualität und die
große Vielfalt der Remagener Gastronomie.

Ob auf der wunderschönen Rheinpromenade, dem gemütlichen
Marktplatz oder an vielen anderen Orten im gesamten Stadtgebiet:
Hier wird dem Gast ein besonderes Ambiente geboten.

Die Organisation des Remagener Genießer-Frühlings wie auch der
Häppchenaktion im Herbst liegt gemeinsam beim WirteStammtisch,
einem Zusammenschluss von über 20 Remagener Gastronomen, und
bei der Wirtschaftsförderung der Stadt Remagen.

Weitere Informationen

Marc Bors, Wirtschaftsförderung und Stadtmarketing Remagen
Rathaus / Bachstraße 2, 53424 Remagen
Tel.: 02642-20154
E-Mail: stadtmarketing@remagen.de

KUNST    KULTUR LEBENSFREUDEwww.wirtestammtisch-remagen.de

Hinweis: Auf Wunsch des Gastes können die Teile der Menüs
auch angepasst oder einzeln bestellt werden (ggfls. Preisänderung)

Irrtum und Änderungen vorbehalten
Gestaltung: KreARTive Konzepte, Volker Thehos, Remagen
Titelfoto: Fotolia Lukas Gojda

Die Menüs
Bitte vormerken

Die Häppchen-Aktion des Remagener
WirteStammtischs findet in diesem Jahr
zum Auftritt der A capella Gruppe
BASTA („Domino“)
am 30. September 2016 um 20.00 Uhr
in der Remagener Rheinhalle statt.

Eintrittskarten bei der Touristinformation Remagen,
Bachstraße 5, Tel.: 02642-20187
sowie bundesweit bei allen CTS-Vorverkaufsstellen.



Benecke-Hotel „Düsseldorfer Hof“
Bonner Straße 59, 53424 Remagen
Tel.: 02228-8148, E-Mail: benecke.dbh@t-online.de
www.benecke-hotel-remagen.de
geöffnet Mo-Do 17.00-22.00 Uhr, Ruhetage: Fr-So

Erbsen-Estragon Suppe

Kalbsschnitzel, Bornheimer Stangenspargel und
neuen Kartoffeln

Frische Erdbeeren mit Bourbon Vanilleeis und
Sahne

22,50 €

Weinempfehlung:
Claus Jacob – Grauburgunder – Rheinhessen – trocken

Brauhaus am Caracciola-Platz
Rheinpromenade 44, 53424 Remagen

E-mail:02642-996950, info@brauhaus-remagen.de
www.brauhaus-remagen.de
geöffnet täglich ab 11.00 Uhr, kein Ruhetag

Brauhaus-Teller mit gebratenem Kassler, Speck,
Blutwurst und Fleischkäse, dazu Sauerkraut,
dicke Bohnen und Salzkartoffeln

12,90 €

Getränkeempfehlung:
Rigo Bräu dunkel

Casa Antonio Lopez
Apollinarisberg 1, Remagen53424

E-mail:Tel.: 02642-1231, casa-antonio@online.de
www.casa-antonio-lopez.de
geöffnet Mo, Mi-Sa 18.00-23.00 Uhr,
So 17.30-24.00 Uhr, Ruhetag: Di

Garnelen in Knoblauch, dazu Brot und Aioli

Seehechtfilet mit Patatas und Salat

Crema Catalana

18,90 €

Weinempfehlung:
Condesa Eylo Rueda Verejo – Weißwein – trocken

Restaurant La Piazzetta
Kirchstraße 6 (Marktplatz), 53424 Remagen
Tel.: 02642-994929, www.la-piazzetta-remagen.de
E-Mail: info@la-piazzetta-remagen.de
geöffnet 12.00-14.30 und 17.30-23.00 Uhr,
kein Ruhetag

Hausgemachte Maccheroni mit Artischockenherzen
und getrockneten Tomaten in Olivenöl und
Knoblauch

14,50 €

Weinempfehlung:
Roero Arneis DOCG – Weißwein – trocken

Restaurant «Alte Rebe»

Kirchstraße 4, 53424 Remagen
Tel.: 02642-9029269, E-Mail: info@alte-rebe-remagen.de
www.alte-rebe-remagen.de
geöffnet Mi-So 11.30-14.00 Uhr, Di-So 17.30-21.30 Uhr,
Ruhetag: Mo

Shrimpcocktail mit Ananas, Champignons und
Spargel vom Mittelrhein

Kalbsrückensteak an neuen Kartoffeln mit
Bärlauchquark und Blumenkohlstampf

Erdbeer-Mousse-Torte

37,00 €

Weinempfehlungen:
Sauvignon Blanc 2015 Ellermann-Spiegel
Chardonnay Réserve Spéciale 2014 Cyerard-Bertrand

Restaurant «Am Unkelstein»

Am Unkelstein 1a, 53424 Remagen-Oberwinter
Tel.: 02228-600400, E-Mail: hotel@haus-oberwinter.de
www.haus-oberwinter.de
geöffnet 18.00-21.30 Uhr, Sa auch 12.00-14.00 Uhr,
So auch 11.30-14.00, kein Ruhetag

Spargelcreme mit Sahnehaube

Schweinemedaillons mit Bärlauchhollandaise,
frischem Spargel und Butterkartoffeln

Frische Erdbeeren mit Vanillesoße, Sahne und
Minzblatt

19,90 €

Jeden Sonntag 11.30-14.00 Uhr Sonntagsbuffett
24,90 €

Weinempfehlung:
Heimersheimer Burggarten Grauburgunder – trocken –
Weingut Burggarten

Restaurant «El Greco»

Alte Straße 15, 53424 Remagen
Tel.: 02642-1542, E-Mail: elgrecoremagen@gmail.com
www.elgreco-remagen.de
geöffnet Di-Sa 11.30-14.30 und 17.00-22.30 Uhr,
So 11.30-22.30, Ruhetag: Mo

Griechischer Bauern-Salat mit Käse

« »Meeres-Teller Gyros vom Drehspieß und
panierte frische Kalamares, dazu Pommes Frites
und Tzatziki

Joghurt mit Honig und Walnüssen
oder ein gemischtes Eis

19,90 €

Weinempfehlung:
Makedonikos vom Berg Athos in Nordgriechenland –
Weiß- oder Rotwein – halbtrocken

Restaurant Schroeder's Wacht am Rhein
Rheinpromenade 29, 53424 Remagen
Tel.: 02642-22626, E-Mail: info@schroeders-remagen.de
www.schroeders-remagen.de
geöffnet Di-So 11.00-23.00 Uhr, Ruhetag: Mo

Bärlauchcremesuppe

Flammkuchen mit Spargel, Cherrytomaten, Lachs,
Rucola & Gouda

Panna Cotta mit Rhabarber-Erdbeerkompott

24,50 €

Weinempfehlung:
Grauburgunder Ellermann-Spiegel – Pfalz – trocken

Kwartier Lateng

Ackermannsgasse 7, 53424 Remagen
Tel.: 02642-900611, www.kwartierlateng.eu
E-mail: info@kwartierlateng.eu
geöffnet 11.00-15.00 und 17.00-23.00 Uhr,
Sa und So durchgehend, kein Ruhetag

Mäsa al Jabal (marinierter Lammrücken, Wein-
blätter, Kibbeh, Labneh, Fatayer mit Spinat und
Homus)

Milchreis „libanesischer Art“

21,90 €

Weinempfehlung:
Château Kefraya – Bekaa-Tal, Libanon – Rotwein – trocken

Pizzeria Da Franco

Rheinpromenade 43, 53424 Remagen
Tel.: 02642-22422, E-Mail: info@dafrancoremagen.de
www.dafrancoremagen.de
geöffnet Mo-So 11.00-23.00, kein Ruhetag

Vitello Tonnato

Saltimbocca alla Romana

Panna Cotta

24,50 €

Weinempfehlung:
– trockenMontepulciano d'Abruzzo – Rotwein

Residenzcafé
in der CURANUM Seniorenresidenz

Alte Straße 42, 53424 Remagen
Tel.: 02642-2070, remagen@curanum.de
www.curanum.de
geöffnet 14.30-17.30 Uhr, kein Ruhetag

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren und Sahne 3,50 €

Ein Stück Kuchen mit einer Tasse Kaffee 2,90 €
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